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米沢牛 寿司 

きめ細やかなサシが甘くとろける、米沢牛 寿司。 

前菜にて、ご用意させていただいております。 

口の中でほどける幸せをお楽しみください。 

米沢牛 マクラの角煮 

前脚の中心部分にある希少な部位を柔らかく煮込んだ逸品です。 

上質なお肉の旨味がぎゅっと染み込んだ味わいに心温まるでしょう。 

米沢牛 すみれ漬け 

第 60回全国推奨観光土産品審査会 特別審査優秀賞受賞。 

味噌と酒粕を独自の製法・分量で混ぜ合わせた当店自慢の逸品です。 

漬け込むことによって、味噌の旨みがお肉に伝わり、米沢牛の旨みが増していきます。 

昭和 25年の発売以来、長く愛され続けている伝統の味をお楽しみください。 

季節野菜の牛小鉢 (二種) 

お し な が き 

温物  米沢牛 マクラの角煮 

焼物  米沢牛 すみれ漬け 

メイン  米沢牛 すき焼き ・ しゃぶしゃぶ ・ ステーキ 

食事  山形県産プレミアムつや姫 ご飯  味噌汁  お新香 

メインのお料理は上記のなかからひとつお選びください。 

甘味  本日のデザート 季節の果物添え 

前菜  米沢牛 寿司 (一貫)  米沢牛 しぐれ煮  

すきやき・しゃぶしゃぶ：14,300 円         ステーキ：15,400 円 

食後のお飲み物 

コースに含まれるアレルギー物質 

： 小麦・卵・乳・カシューナッツ・牛肉・大豆 

しゃぶしゃぶ ： 小麦・乳・カシューナッツ・牛肉・大豆 

豚肉・ゼラチン・胡麻・オレンジ 

： 小麦・乳・カシューナッツ・牛肉・大豆・オレンジ 

すきやき 

ステーキ 

 (税込)  (税込) 
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肉質はもちろん、脂質、旨みに最大のこだわりをもって
米沢牛ブランドとしての名に恥じない本物を厳選しております。
米沢牛本来の深くコクのある味わいと柔らかい上質な食感をご提供する為に
格付けだけにこだわらない独自の基準をもって目利きしたものです。

銀座店







営業時間

定休日

山形県飯豊（いいで）連峰

青森県

秋田県 岩手県

山形県

福島県

宮城県

東北地方  山形県の南  置賜地域の米沢市。
吾妻連峰、飯豊連峰、朝日連峰の高い山々に囲まれた米沢盆地。

寒暖の差が厳しい盆地特有の気候と、
最上川源流域の肥沃な土地は豊かな実りをもたらし、
米沢牛に必要な雪解けのミネラルをたっぷり含んだ水と

良質なわらを供給してくれます。

おき たま

米沢

銀座店
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